
 

  

 

 

 

 

 

      VIER KERST BIJ DE RED CHEF 

Voorgerechten op plank bestaande uit: 

Graves Laks -  Gemarineerde zalm – Komkommer 

Italiaanse Ham - Vijgen compotte  

Vitello Tonato – Kalfsrollade - Tonijn mayonaise 

Pulled pork – BBQ saus – Augurk pickle 

Huisgemaakte Kippenpasteitje 

Verschillende Quiches 

Spelt bol - wit en bruin -  Huisgemaakte kruidenboter  

 

Hoofdgerechten bestaande uit: 

Beenham – Honing/Mosterdsaus 

Mini Kiprollade – Stroganoffsaus – van de Green Egg  

Zalmstrudel – Zalm – Brocoli - Kruiden 

Aardappelgratin 

Stoofpeertjes 

Boontjes omwikkeld met spek 

€ 28,50 p.p. 

 

     Uit te breiden met: 

• Ossenstaartsoep € 3,75 p.p. 

•  

• Grand dessert bestaande uit zoete– en zoute lekkernijen € 6,00 p.p. 

 

 

Uiteraard alles keurig bij u thuis bezorgd. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 


